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株式会社 十勝大福本舗 東京工場

日本には「お福分け」という文化があります。
他者からいただいた「福」を、別の誰かにお分けすること。
私たちが十勝大福本舗が大切にする理念でもあります。
おいしさへのこだわり。安全・安心の徹底。
産地への感謝。新しい技術への挑戦。
十勝大福本舗は、自然や人から与えられる「福」を大切にし、
世界中のお客様に「おいしい」と言っていただけるように
「福」を届けるお菓子づくりを続けてまいります。 

十勝からのお福分け。

＜アクセス＞

東武東上線「鶴瀬駅」より
「三芳小バス停」下車
徒歩３分

十勝大福本舗では本社
工場にて小豆を炊き、和
菓子を製造しています。
和菓子によって粒あんの
炊き方を変え、それぞれ
の特性にあった餡に仕上
げています。

事業所番号1106-920801-4

（業種：パン・菓子製造業）

電話 ０４９－２５８－６８８８ （所在地：三芳町）

採用人数、選考方法、賃金、就業時間、休日等詳細について
説明会時配布の資料をご確認願います。

職 種：食品製造職【主任・係長クラス】
雇用形態：正社員
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食品製造職【主任・係長クラス】

当社工場内にて、下記のような作業を担当し、加えて主任・係長
クラスとしての指導・管理業務をおこなっていただきます。

＜業務内容の例＞

・仕込み室での生地、クリーム、ゼリーなどの作成
・トッピング、ラベル貼り、検品、箱詰めなどのライン作業
・オーブン室でのどら焼き皮等の焼き上げ・焼成
・製造機械のオペレーション
・出荷時の仕分け、積み込み、配送
・生産計画の作成
・原料・包材の発注業務／受入業務／開梱業務／出庫業務
・原料の計量業務、原料・包材の棚卸
・従業員のシフト管理／残業管理 など

今から60年ほど前、十勝大福本舗は小さなパン屋からスタートし
ました。その後「十勝の自然から生まれる美味しさを日本中に届
けたい」という思いから、十勝産の小豆を使った大福などをつくり
始めました。様々な挑戦と工夫と繰り返し、時には失敗もしながら、
今、十勝大福本舗のお菓子は日本中に届けることができるように
なりました。

県内産業魅力発見セミナー
川越開催 １月２７日（月）１４時～
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